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PRESSEMITTEILUNG
Byodo Kindercatering wachst weiter: 12 neue Einrichtungen und rund
2.100 Bio-Mittagessen taglich

Miihidorf — September 2026: Guter Geschmack beginnt fiir Byodo schon lange vor dem ersten Bissen
—und das gilt besonders dort, wo Erndahrung der Grundstein fiir eine gesunde Entwicklung ist: bei
Kindern. Seit dem Jahr 2017 versorgt die Byodo Naturkost GmbH Kindertagesstatten, Schulen und seit
kurzem auch Unternehmen mit 100 % biologischer Mittagsverpflegung. Zum September 2026 wachst
das Byodo Kindercatering um zwolf weitere Einrichtungen und versorgt damit kiinftig 49 Kunden im
Umkreis — ein deutliches Signal dafiir, wie stark die Nachfrage nach verlasslicher, wertebasierter Bio-
Verpflegung vor allem fiir die Jiingsten ist.

Genuss, der Vertrauen schafft

Fir Byodo ist Genuss ein bewusster Moment, der alle Sinne beriihrt — und genau dieses Verstandnis pragt
auch das Kindercatering. Dass die Speisen gut ankommen, zeigt sich am deutlichsten dort, wo es zahlt: am
Tisch. Einrichtungen kdnnen sich vorab bei einem Probeessen selbst liberzeugen, aber immer wieder sind es
die leeren Teller und die Begeisterung der Kinder, die fir sich sprechen. Diesem Geschmackserlebnis liegt
héchste Qualitat zugrunde: Die Mittagsverpflegung ist zu 100 % biologisch (Fisch ist MSC-zertifiziert),
kindgerecht, schmackhaft und erndhrungsphysiologisch hochwertig. Fir Krippen und Kindergarten gibt es eine
Mendlinie mit Hauptgang sowie Vor- oder Nachspeise, ab der Grundschule stehen den Kindern zwei
Mendlinien zur Wahl. Der sechswoéchig wiederkehrende Speiseplan ist nach den Ernahrungsrichtlinien der
DGE-Qualitatsstandards zertifiziert und weist Zusatzstoffe sowie Allergene transparent aus. Auf
Schweinefleisch und Gelatine wird grundsatzlich verzichtet, fur Kinder mit Allergien und fur Vegetarier:innen
werden passende Alternativen mitgeliefert.

Von 32 engagierten Menschen fiir die Region gekocht

Mit dem Wachstum auf 49 Einrichtungen — 15 Krippen, 20 Kindergarten, 11 Schulen und 3 Firmen — kocht
Byodo kunftig taglich rund 2.100 Essen, hinzu kommen die hauseigene Genussklche mit rund 150 Essen
taglich sowie Caterings fiir Veranstaltungen bei lokalen Unternenmen, Amtern, Seminarh&usern und
Privatpersonen. Mdglich macht dieses Volumen ein 32-kdpfiges Team aus Vollzeit-, Teilzeit- und
Minijobkraften: drei Personen in Leitung und Verwaltung, sechs in der Kiichenleitung und am Herd, drei
Auszubildende, zwolf Klichenhilfen, Spil- und Ausgabekrafte sowie acht Fahrer:innen, die die Speisen in finf
E-Transportern im Umkreis von rund 30 Kilometern warm oder kalt an die Einrichtungen ausliefern. Die
Speisen werden gruppenweise auf Blechen portioniert, die nach der Ausgabe vorgereinigt zuriickgegeben und
beim nachsten Liefertermin gemeinsam mit der Kiihlbox wieder mitgenommen werden — ein eingespielter,
ressourcenschonender Kreislauf.

Neue Produktionskiiche als Basis fiir weiteres Wachstum

Das Fundament fur diese Entwicklung wurde bereits im September 2024 gelegt: Mit dem Bau einer neuen
Produktionskiiche im Byodo-Firmengebaude mit einer Kapazitat von bis zu 2.500 Essen taglich schuf das
Unternehmen die raumlichen und technischen Voraussetzungen fir sein Kindercatering-Wachstum. 2025
folgte ein weiterer wichtiger Meilenstein: die Einfuhrung einer neuen Warenwirtschafts- und Bestellsoftware.
Essensbestellung, Krankmeldung und Bezahlung laufen seither Gber ein eigen betreutes, guthabenbasiertes
Buchungssystem. Das blindelt samtliche Anforderungen in einem Tool — von Lieferung tber Bestellung und
Rezepturen bis zur Produktion und Auslieferung —und legt die Dienstleistung des Bestellportals vollstandig in
die eigene Hand.

Byodo ist ein wertebasiertes Familienunternehmen mit Sitz in Mihldorf am Inn. Der Name stammt aus dem Japanischen
und bedeutet ,der gemeinsame Weg“ Mit 100 % Bio-Zutaten beliefert Byodo den Fachhandel und den
Lebensmitteleinzelhandel mit hochwertigen Markenprodukten wie Essig, Ol, Pasta, Ketchup, Grillsaucen und Snacks. Im
Mittelpunkt steht der Byodo Genuss — Produkte, die alle Sinne beriihren, das Besondere im Alltdglichen zelebrieren und
echte Wertschétzung fiir sich selbst, fiir andere und fiir die Natur erméglichen. Mit der Marke Byodo CateringLine bietet das
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Unternehmen aulRerdem ein breites Sortiment fiir die professionelle Gemeinschaftsverpflegung und beliefert unter anderem
Schulen, Kindergérten und Kitas in der Region mit genussvollen Bio-Mittagessen. Weitere Informationen unter
www.byodo.de.
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